Luzerner Wein: Karl Sigrist erhielt nationale Anerkennung

Megger Wein kann Spltzentropfen sein

Die welschen Winzer waren
irritiert: Ein Luzerner Wein-
bauer erhielt am Comptoir
Suisse aus den Hiinden von
Pascal Couchepin einen na-
tionalen Anerkennungspreis.

VON WALTER SCHNIEPER

Bis jetzt hatte Karl Sigrist vom Weingut
Letten in Meggen keine Zeit, von seinem
Gliick umfassend zu berichten: Die lau-
fende Obsternte beschiiftigt den gelern-
ten Getrdinketechnologen Tag  und
Nacht, Denn das Weingut Letten an der
Grenze zu Merlischachen-Kiissnacht
war bis vor kurzem primir eine Mosterei
mit Getriinkehandel und Eigenbrand-
Spirituosen, und derzeit fahren die Bau-
ern tonnenweise Birnen und Apfel an.
Doch anders als frither fiillen Sigrists
keinen Most mehr in Flaschen ab (aus-
ser fiir den Direktverkauf). Der Saft geht
zu Granador nach Hitzkirch und wird
dort zu Konzentrat verarbeitet.

Vom Obst zum Wein

Der Wandel vom Most zum Wein
begann 1991. Damals fragte Vater Karl
Sohn Karl: «Miichtest Du in den Wein-
bau einsteigen?» Der Sohn mochte, und
auf Letten wurden Rebsticke gesetzt.
Ausbildung von Obst- und Spirituosen
auf Weinbau um. Er ist jetzt Getriinke-
und Weintechnologe.

Eigentlich ist es erstaunlich, dass auf
Letten nicht schon vorher Reben ge-
pflanzt wurden: An dem Siidabhang
gegen den See hin gibt es nicht nur
keinen Frost in den Reben - hier kiinnen
auch der Urner und der Haslitaler Fohn

(vom Briinig her) fﬁrz.uaaitzhchq Ochsle-
grade sorgen.

Wiadenswil klopfte an

1991, als es darum ging, die Trauben-
sorten auszuwiihlen, klopfie die For-
schungsanstalt Widenswil bei Sigrist an.
Wiidenswil hatte zusammen mit der
Versuchsanstalt Changins auf Basis der
Traubensorten Gamay und Reichenstein
{ein deutsches Gewiichs) die Sorte Gara-

Karl Sigrist gonnt
sich in seinem
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Meggen ein Glas
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Weines.
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noir entwickelt und war an einem Gross-
versuch interessiert. Diese Sorte hat
viele positive Eigenschaften fiir hiesige
Lagen: Sie ist wie Rieslingx Sylvaner
frith reif (Ende September), hat viele,
kleine Blitter, was die Luftzirkulation in
den Sticken verbessert und Fiulnis
verhindert,

Die neue Traubensorte bewiihrte sich.
Karl Sigrist gehérte zu den drei ersten
Weinbauern in der Schweiz iiberhaupt,
welche die Sorte Garanoir anpflanzten.
Und er schaffte drei Jahre nach der
ersten Ernte einen Innovationspreis.

Geschickt gemischt

Das allerdings lag nicht an den Gara-
noir-Trauben allein. Damit keltert Sigrist
einen sortenreinen Rosé, den er mit
tiefster Uberzeugung als «sensationell»

empfindet. Die Auszeichnung indessen
holte er sich mit einer Mischung, einer
Verheiratung zweier Sorten (siehe Box).
Weil Sigrist nicht einfach einen roten
Garanoir keltern wollte, verheiratete er
diesen mit Pinot noir. Dabei wurden die
beiden Sorten einzeln gekeltert (die
Pinot-Traul ind spater reif) und erst
als Jungweine zusammengefiiht. In die
Ehe bringt der Garanoir Farbe, Gerbstoff
und die beerige Note, Pinot noir Korper
und Volumen. Das Ergebnis ist ein Wein,
dessen Herkunft man kaum in der
Zentralschweiz vermutet.

Zum Spitzenergebnis beigetragen hat
sicher auch Karl Sigrists Entschluss, die
Ertrige zu Gunsten der Qualitit zu
drosseln - angesichis der Nachfrage
nach Luzerner Weinen ist diese Selbst-
beschriinkung nicht selbstverstindlich.
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